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Johannesstube e 1 suo1 sapori speciali

All'Hotel Engl di Nova Levante la cucina “a chilometro zero” delle Dolomiti che e gia stellata

di Angelo Carrillo

E una stube con | classici “difet-
ti" del ristoranti gourmet d'al-
bergo di twito I'Alto Adige - dal
St. Hubertus di Corvara al Castel
di Tirolo, per citarne due dei pii
famosi - il gioiello della famiglia
Kohler di Nova Levante. Cinque
generazioni dialbergator] che, a
partire da un maso costruito nel
1830, danno vita all'armale son-
tuosa reggia tra le tranguille ca-
s¢ in cima alla val d'Ega. Difetti,
dicevamao, legati alla coabitazio-
e coh le normali faceend e della
hoteller e: reception, sale e salet-
te, cortidol riccamente rivesttl
di velluti e moquette da artraver-
sare per giungere allo scripno
del gourmet solitamente aperto
solo alcund glorni della settima-
ha e ricavato in un angolo (con
bella vista) della struttura, La sta-
glone del rampantismo gastro-
nomico altoatesing & ancora
toppo fresca e recente per cot-
siderarla strutturale, come ad
esemplo in Francia, Clonono-
stante, proprio I'Hotel Engl ne &
I'esempio del grande potenzia-
le, anche culturale. Qui, infaii,
toviamao Il cuoco giusto, serio e
ambizioso, di grande talento e
inesauribile curiosith. Abblamo
una famiglia che ci crede, & un
giovane patron, johannes Ko-
hler, che gida 18 anni si destreg-
gla tra decanter e grandi vini co-
me | professionistl,. Non stupi-
sc¢ la rapida conquista della
Stella Michelin, come non mera-
viglialafilosofiache neanima la
ricerca gastronomica e, a parte,
forse, Norbert Niederkofler, la
profondita di sguardo nell'affa-
scinante e a tratti ancoma miste-
tioso mondo contadino altoate-
sino., Theodor Falser, senza trop-
pl clamori, ha trasformato la Jo-
hannesstube in uno del pit -
scitl esempl di cucina a “chilo-
metro zero” delle Dolomit. 11
suc fornitore di verdure e rarita
botaniche & un entusiasta allie-
vo di Harald Gasser con un ple-
colo arto nelle vicinanze, La tar-
tare con cuila cucina saluta l'o-
spite accomodato a un tavolo di-
sadorno, quasi nudo, & di cervo
della Val d'Ega, profumato con
aphi d'abete, spolverato di tuor-
lo d'uvovo essiccato e suadent
note di ginepro. C'é 1l salmerino
ctudo, quelli che vengono defi-
niti "Capperi di montagna” ov-
vero inflorescenze di levistico, e
il pepe montano (persicaria hy-
dropiper). C'#la poverissima ra-
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Theodor Falser

pa Navone e lazuppadi bucee di
patate - sl proprio bucce - con
tartufo mero, buona in maniesm
commovente [ risotto alle caro-
teviola & sormontato da due Tu-
mache pralinate con cipolla frit-
ta e olie di cumino mero. A un
tratto arriva anche i salmone
del Danubio con olio di zucca,
crema di miso e cecl fermentat
e tuberi semplicemente Impres-
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slonante. C'é la granita di mela
glersch come Intermezzo ¢ la
cheese cake all'ortica con pino
mugo e un the digestivo alle er-
bealpine daandaregii di testa. [
menu sl chiama 7 passinellana-
tura (taste nature) ¢ mai nome
fu azzeccaro. [l poliedrico Theo-
dor ha recentemente [nangura-
to un suo Hstorante a Shangal.
Tantl anni in giro per | mondo
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hanno lasciato certamente i1 se-
gho e unacertaversatilithche ha
portato lul e la famiglia Kohler
ad aprire una hamburgheria
gourmet a Bolzano e a Merano.
Ma il cuore rimane qui, tra | bo-
schi dell’alta Val D'Ega. A due
passi dalla natura.
Jahannestube, Hotel Engl, vias.
Walenting, 3. Nova Levante BZ Tal:0471
S13131. wees. hotelangl com

DOMANI AP INE
Le Olimpiadi
delgusto

EE ABaselgadi Ping,
domanill givgno presso la
locanda 2camini si
syolgeranno le Dimpiadi
delGusto Dopo guattro
edizioni di "sfideai
Formelli”, 11finalisti e le
Donne del Vino si
sfiderannoin4 diverse
provedi abilita, giudicata
dauna giuria di giornalisti
edesperti.

www locanda2 camini.it

SABATO AD APPLAND
DEEI.IE'EII-DI‘II
traivigneti

BN imperdibileil 1&
giugno lafesta dedicata a
Gschleier unodeigrandi
crualtoatesini. Quii
giovani coltivatori di
Cormaiano- Appiano,
imvitano ad uneventoe
offriranno, invarie staziomni
allestite tra ivigneti,
degustazionidivini bianchi
erossi dellazonae

specialitagastronomiche.
WWW.E Ppan.Com

[.a Montanara: spaghetti di patate e un paesaggio favoloso

Lina parte dello staff

empo incerto ma cuci-

na solida. Al rifugio la

Montanara si guarda al
clelo con sereno fatalismo per-
ché chiamala montagna diffi-
cilmente sifa fermare da qual-
che goccia di pioggia. Poli, se
rinfresca 't sempre la sapori-
ta cucina di Umberto a conso-
lare. Quest'anno le novitd ri-
guardano soprattutto la strut-
tura dove sono state rifatte le
sale e alcune camere. Un po’
di restyling ogni tanto ci vuo-
le. 11 menh & rimasto, perd
quelle consueto, cul 1 fidi
clienti sono affezionati. Ap-
profittare delle prime belle
glornate di giugno un salto
quassiy, sopra allago di Molve-
o & quasi obhligatorio. In pri-
mo luogo perlavista che offre
uno dei piin bei rifug trentind.

In hasso le acque celestl del
Lago, in alw le Dolomitd di
Brenta: il Rifugio La Montana-
raoffre una vista spettacolare
che difficilmente si dimentica.
Con 'aiuto della postazione
panoramica si pud cercare il
profilo sla nciato del Campanil
Basso che solitamente, in mez-
zo alle pareti piilim ponenti, si
lascia ammirare volentieri e
da qui si vede benissimo. Ge-
stito da oltre quarant ‘anni dal-
la famiglia Sartoriques o rifu-
gio viene apprezzatn anche
dagli amanti della cucinatren-
tina.

Dei fornelli i occupa come
det lo chef Umberto che con
mano sicura rimesta la polen-
ta sul funco alegna & serve con
il classico capriolo, ifunghioil
formaggio. Poic'e lo stinco, le
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salsicee, il cervo inumido e il
coniglioal rosmarino. [ taglie-
ridi salumi e formaggitrentini
sono particolarmente apprez-
zatl specie se goduti all'aper-
0. In questi giorni si servonol
taglierini alle ortiche ai finfer-
li. Buoni gli spaghetti di patate
conditi con funghi porcini e
Mortandela e il goulasch in
coccio di pane. La Montanara
¢ accessibile solo in determi-
nati periodi dell’anno, in esta-
i (da fine aprile a ottobre) a
piedicon un'oretta ¢ mezzadi
camminata da Andalo oppure
con la seggiovia da Molveno o
con unservizio di bus navetta.
Una fatica benripagata. Sui 30
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[L«TERLANER
PRIMO 2015
UNSUPERWINE

Rudy Kofler con il Terlaneri 2015

ravamo alla ricerca di

(< < una sintesi perfietta,
espressione  dell'ani

ma pii pura della Cantina Terla-
no. Ln vino che rappresentasse
Ia nostra secolare tradizione e
riunisse insé l'eccellenza dei no-
st migliori vidgni e del crus pih
rhe. Nacque cosk, nel 2014,

il Terlamer I Grande Coviée, I pri-
mo grande “Superwine” della
cantina di Terlano edell Alto Adi
ge. Erastat prodoto con il me-
glio della vendemmia 2011, ma
non solo. Conteneva anche un
po’ dellannata 2010 e 2009, Nei
giorni scorsi 1 rito si ¢ ripetuto
con il Terlaner Primo 2015 che,
come nelle annate precedent, si
& ivelatoun conce nirato del me-
glio dei “gran Cru” di Terlano e
della vendemmia 2015, Un
hie nd di Pinot Bianco, 85 percen-
o, 13 Chardonnay ¢ 2 percento
di Sauvignon che nonostante la
predominanza di un'uva consk
derata meno nobile dello Char-
donnay ha dato un risultato nuo-
vamente impressionate. Lo stile
convintamente francese con cui
il kellermeister Rudy Kofler ha in-
terpretato al meglo un'annata
interessante ma complicata e 1
lavom in cantina sono stati magl
strali. Ne & scaturito un vino po-
tente, ricco e complesso, dai pro-
fumi tropicali e agrumati conrk
mandispeziati chiusida una no-
tafumé. Fine, strutturatoe mine-
rale in booca dal corpo avvolgen-
ti2 & riceo di personalith te mpera-
ta di giusta finezza ¢ vestita con
stile impeccabile. [ Primo2015 &
statn prodotto inquattromila or-
goglinse bottiplie e circa 500 ma-
gnum. 11 prezzo si colloca tra le
bottiglie important ma non im-
possibili (145 ewro) confrontato
alsuperbig diBo ae confer-
ma che puntare su una rivend i
cazione di zona unica al mondo
per [P inot Biancocome Terlano

EUED. L LR SCOIMINe 888 Vil oo AL,
Tel. 0461585503 - I4A7289550 Wia Silberleiten.?, Terdana. Tel
Mahvens 0471 257135, www cantina-ter a-
wiw rifu gislamontanara. com Tk COMT
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